-
A}

VORSPEISEN

Hausgemachte Kiirbiscremesuppe RCRIE00

HAUPTGERICHTE

Hirschpfeffer Fr. 31.00

mit hausgemachten Spatzli, Rosenkohl, Rotweinbirne, Marroni und Rotkraut

Rehpfeffer Fr. 33.00

mit hausgemachten Spatzli, Rosenkohl, Rotweinbirne, Marroni und Rotkraut

Rehmedaillon Fr. 41.00

an cremiger Wildrahmsauce, mit Eierschwdammli, hausgemachten Spatzli,
Rotkraut, Rosenkohl, Marroni und Rotweinbirne

Wildgeschnetzeltes Fr. 28.00
mit hausgemachten Spatzli, Rotweinbirne, Marroni und Rotkraut

Wildschwein-Koteletts Fr. 33.00
an cremiger Wildrahmsauce, mit gebratenen Eierschwammli, Wildjus,
hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Marroni und Rotweinbirne

Wildschwein-Cordon bleu Fr. 38.00
gefiillt mit Gorgonzola und Parmaschinken, mit hausgemachten Spatzli,
Marroni, Rotweinbirne und Rotkraut

TEIGWAREN

Vegetarischer Teller Fr. 25.00

hausgemachte Spatzli, glasierte Marroni, Rotweinbirnen und Rotkraut

Spatzli-Gratin Fr. 26.00 |
|

hausgemachte Spatzli mit Pilzen, Rahm und Krauter,
Uberbacken mit Raclettekdse

SAISON PIZZA

Pizza Cacciatore Fr. 22.00
mit Tomaten, Mozarella, Wildfleischstreifen, Eierschwammli, Steinpilzen
und Knoblauch

DESSERT

Vermicelles Fr. 8.50
Coupe Nesselrode FrTCe
Der Chef empfiehlt:

ROTWEIN IM OFFENAUSSCHANK

Nero d‘Avola aus Sizilien 1dl 2dl 3dl 5dl  FlL.75dl

6.50 13.00 19.50 32.50 44.00

Alle Preise inkl. MwSt.
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